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KOLAY PERDE PILAVI

4 adet yufka

1 gay bardag sivi yagi
Iciigin:

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi su

1 cay bardag ¢ig badem
1 cay kasigi tuz

200 gram tavuk eti

1 sogan

Targin, yenibahar, karabiber

Piringleri tereyaginda 3 dakika kadar kavurun. Uzerine suyunu verip 20 dakika pi§irin Diger bir taraftan fistiklar
ve ¢ig bademi kiictik bir tavada kavurup bir kenara alin. Tavaya rendelenmis sogani ve dogranmis tavuk etlerini
koyup kavurun. Uzerine az miktarda su koyup 15 dakika kadar pisirin. Suyunu geken etlerin (izerine baharatlari
ekleyip harmanlayin. Son olarak kavrulmus bademleri de icine ekleyip karigtirin. Yufkalari firin kabinin igine
yaglayip kat kat ddseyin. icine tavuklu pilavi yerlestirin. Kenarlardan kalan yufkalar (izerine kapatin. 200
derecedeki firnda 30 dakika pismeye birakin.
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