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KOLAY PERDE PILAVI

3 adet yufka

1/2 demet dereotu

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
1 adet sogan

1 adet cubuk targin

1 corba kasig seker

3 corba kagiJi tereyagdi

1 cay bardagi kus Gzimi
Yenibahar, tuz, karabiber

Dolmalik fistiklar, rendelenmis sodan, kus Gzimi ve kabuk tar¢ini tereyadinda kavurun. Pirinci ekleyip
kavurmaya devam edin. Et suyu, seker, baharatlar ve rendelenmis domatesi ekleyip pismeye birakin. Bir firin
kabina yufkalari dizin. Az pisen pilavi da yufkanin icine koyup, dereotunu ve fistiklari ekleyip sarkan yufkalari
Uzerine kapatin. 30 dakika firinda pigirin.
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