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KOLAY PERDE PILAVI (GAZIANTEP)

Nimet Atilla

Malzeme

2 bardak piring
1 tavuk gigsu
150 gr badem
karabiber

tuz

125 gr margarin
2 adet yufka

Yapiligt:

piring az hagla ve siz.tavuk hasla bademler soyulmus olacak (bademleri dnceden tuzlu suda hasalayip soyun)
bunlarin tamami haglama seklinde olacak.hepsini derin bir kapta katalim tavuk pirin¢ badem karabiber tuz
eritilmis margarin tuz (tavuk kup seklinde dogranmis olacak) derin borcamin i¢ine margarinle yaglayalim
yufkalar serelim 180 derece firinda 30 dk pigirelim sicak servis yapalim.

ML® Molhatal As icin tiklayin
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