%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY PAYKEK

https://yemek.name

Tabani igin:

8 adet biskuvi

1 yemek kagigi tereyag (erimis)
Kremasi igin:

30 ml krema

80 gram labne

1 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi seker

1 yemek kagigi vanilyal puding
1 adet yumurta sarisi

Ustu igin:

Gilek regeli

Erimig tereyagi ile ezilmig haylayf iyice ovulur.

Yaglanmig kalibin igine hamur haline gelmis biskivi bastirilarak yerlestirilir.

Krema, labne, kaymak, yumurta sarisi iyice ¢irpilir.

Seker ve vanilyall toz puding eklenir.

Hazirlanan tabanin tzerine krema dokulUr.

175 dereceye 1sitilan firnnda Uzeri kizarana kadar pisirilir.

Firinin icinde sogutulup 1 gece buzdolabinda bekletildikten sonra servis edilirken tzerine gilek receli gezdiri
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