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KOLAY PATLICANLI LAHMACUN

1 adet ekmek hamuru

1 sogan

3 domates

200 gram kiyma

4 dis sarimsak

2 sivri biber

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sivi yadi

6 yaprak maydanoz

3 adet kézlenmis patlican

Ekmek hamurunu kiiclk bezelere ayirip ince sekilde agin ve Uzerine nemli bir bez értiin. Domatesi rendeleyin,
sivri biberi ¢ok ince kiyip sarimsak, kiyma ve rendelenmig soganla harmanlayin. Bu harci hamurlarin Gizerine
paylastirin. Uzerine su ve zeytinyadi gezdirip 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirip ¢ikartin. Bu arada
kdzlenmis patlicani bigak darbeleriyle ezip pisirdiginiz lahmacunlarin i¢ine yerlestirin. Lahmacunlari katlayin ve
sicak olarak ikram edin. Yaninda bol maydanozla servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:81588 « adi:Kolay Patlicanli Lahmacun « génderen:Ankara Riizgari « indirme tarihi:06.04.2025 - 07:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-patlicanli-lahmacun-vt60056
http://www.tcpdf.org

