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KOLAY PATLICANLI KURU FASULYE

1 kase kuru fasulye

2 adet patlican

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir. Ertesi gim yumusayana kadar haslanir ve suyu stizilir. Patlicanlar ¢ubuklu
soyulur, tuzlu suya yatirilir, yarim saat bekletilir. Sogan ve sarimsak ince kiyilir. Tencereye tereyagi birakilir,
eriyince sogan ve sarimsak atilir, pembelesgtirilir. Salca eklenir, ¢evrilir. Kusbasi dogranmig patlicanlar eklenir, 1
su bardagi su gezdirilir. Kapak kapatilir. Yaklasik 26 dakika pisirilir. Haglanmig ve suyu stziimis kuru fasulye
konur. Nazikce karigtirilir. Kapak kapatilir, 10 dakika daha kaynatilip, atesten alinir.
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