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KOLAY PATATESLI YUFKA BOREGI

3 yumurta

3 yutka

3 iri patates

1 su bardag st

2 bardak zeytinyagi

Patatesler iyice kaynatilir. Kabuklari soyulduktan sonra rendelenir. Bunun igine yumurtalari ve sitt de
katildiktan sonra iyice ¢irpilir. Bu malzeme bir tarafta bekletilir. Yirtik olmayan bir yufka serilir. Hazirlanmig
malzeme bir ¢atal yardimi ile bu yufkanin Gizerine dagrtilir. Ayni gekilde ikinci yutka da yayilir. Malzeme bu
yufkanin da Gzerine gezdirilir. Uglincl yufka da serilip malzemesi dagitilir. Sonra yavas yavas yufkalarin uglari
kivrilmaya baslanir. Rulo sekline gelen bdrek bir tepsiye alinir. Buzdolabinin buzlugunda 12 saat dinlendirilir.
Cikarldigi zaman ince ince kesilerek kizgin yagda kizartilir. Sicak olarak servis yapilir.
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