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KOLAY PATATESLI RAVIOLI

400 gram un

4 adet yumurta

1 cay kasigi elma sirkesi
2 yemek kasigi 1lik su

3 cay kasi§i tuz

3 adet patates

3 adet feslegen

2 yemek kasigi margarin
1 adet sogan

2 cay kasigi karabiber

1 dis sarimsak

3 adet domates

Yogdurma kabina unu alin ve ortasini havuz gibi agin, daha sonra Yumurtaylan, sirkeyi, suyu ve tuzu ekleyip
yogurun. Hazirladiginiz bu hamuru strech folyoya sararak 30 dakika dinlendirin.

Harci icin, patatesleri haglayip ezin. Sogani soyup kip seklinde dograyin. Tavada margarini eritin ve
dogradiginiz sodanlar hafif pembelesinceye kadar kavurun.

Fesle@enleri ince ince dograyin ve ezdiginiz patateslerle birlikte soganlarin Gzerine ilave edin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin ve iinmaya birakin.

Hamuru unladiginiz tezgahta ac¢in ve 3 parmak genisliginde seritler halinde kesin. Seritlerin u¢ kismina dogru 1
¢ay kasiJi patatesli har¢i koyup diger ucunu Uzerine kapatin. Yuvarlak bir kalipla kesin.

Sosu igin, domatesleri ve sarimsagi rendeleyin. Tavaya margarini ekleyip rendelenmis domates ve sarimsagi
tuz ve karabiber ilave ederek pisirin.

Tencerede suyu kaynatin ve 1 ¢ay kasig kadar tuz ekleyin. Hazirladiginiz bu raviolileri bu suda haglayn.
Haglanan rabiolileri tabaga yerlestirin. Uzerine domates sosu dokiip feslegen yapraklariyla sisleyerek servis
edin.
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