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KOLAY PATATESLI BIBERLI EKMEK (HATAY)

1 hazir ekmek hamuru

2 patates

100 gr lor peyniri

2 corba kasigi kirmizi tozbiber
1 cay bardagi siviyag

2 ¢orba kagiJi susam

Kimyon

1. Patatesleri haglayip soyun ve ezerek plre haline getirin. Siviyagin yarisiyla birlikte hamura ilave edip yogurun.
Uzerine nemli bir bez 6rtlip 15 dakika dinlenmeye birakin.

2. Bir kapta lor peyniri, tozbiber, susam, kimyon ve kalan siviyadi karistirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde
parcalar koparip yuvarlayin. Bagsparmaginizla ortasini biraz cukurlastirip hazirladiginiz peynirli malzemeyi
yerlestirin. Malzeme bitinceye kadar iglemi strdirdin. )

3. Hamurlar yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarl firinda 20
dakika pisirin.
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