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KOLAY PATATESLI BAZLAMA

Hamuru igin:

1 su bardag ik sit

Yarim su bardag ilik su

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 paket instant kuru maya (10 gr)
1 tath kasidi toz seker

2 tatl kagigi tuz

Yaklagik 5 su bardagi un

Igi igin:

5 adet haslanmig patates

1 yemek kasigi tuz

2 yemek kagsidi toz kirmizi biber

Hamuru igin ilk etapta 3 su bardagi un derin bir kaba alinir. Ortasi gukurlagtirilir.

Uzerine maya, seker ve tuz serpilir.

Gukur kismina sit, sivi yagd ve su dokilir karistirmaya baglanir.

Yavas yavas un ilavesi edilerek ele yapismayan yumusak bir hamur elde edilir. Ben toplamda 5 su bardagina
yakin un kullandim.

Hamurdan mandalinadan biraz daha blyuk pargalar alinarak yuvarlanir.

Un serpilen tepsiye dizilir.

Uzeri temiz bir bezle ortiilir 30-35 dk mayalanmaya birakilir.

I¢i icin haglanmis patatesler ezilir. Uzerine tuz ve toz biber eklenerek glzelce karigtirilir. Yuvarlanarak hazir
edilir.

Bezeler avug ici kadar aclilip icerisine hazirlanan patatesli har¢ yayilir.

Kapatilarak ters cevrilir.

Bu sekilde tim bezeler hazirlanir.

Merdane yardimiyla patatesli bazlamalar pasta tabag biyUkliginde agilir.

Kisik atesteki tavaya birakilip arkal 6nli giizelce pigirilir.

Bir tarafina tereyag surdlir servis tabagdina alinr.
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