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KOLAY PATETES HAMURUNDAN BEZELYELI MISIRLI
PIZZA

5 adet haslanmig patates
2 ¢orba kagig margarin
50 gr. salam

1 adet sosis

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 cay bardagi bezelye

1 cay bardagi misir

1 su bardagi rende kasar peyniri
Tursu

Ketcap

Mayonez

Haslanmig patateslerin kabuklarini soyuyoruz ve karistirma kabina rendeliyoruz. Uzerine dogranmig salam,
sosis, margarin, tuz ve karabiberi koyup hepsini bir glizel karigtiriyoruz. Orta boy firin kabinin igini yaglayip,
hazirlanan patatesli karigimi Gzerine dokip kagik yardimiyla diizliiyoruz. Pizzanin tizerine rendelenmig kagar
peyniri serpiyoruz. Onceden isitilmig 180 derecelik firnda 10 dakika pigiriyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra Gzerine
haslanmis bezelye, taze misir ve minik dogranmis tursuyu koyuyoruz. Desenli olarak ket¢ap ve mayonez sikip
servise hazir hale getiriyoruz.
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