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KOLAY PATATES ESKALOP (MIKRODALGA)

4 kisilik

4 adet orta boy patates

1 adet kiguk sogan

Tuz

Karabiber

Yarim su bardag: st

3/4 su bardadi rendelenmis kasar peyniri
Kirmizi toz biber

1 Patatesleri soyun. ince ince dilimleyin. Sogani soyun. Piyazlik dograyin.

2 22 cm gapinda bir firn kabina sira halinde dizin.

3 Uzerine tuz ve karabiber serpin. Uzerine sit gezdirin.

4 Rendelenmis peynir ve kirmizibiberi serpin.

5 Mikrodalga firniniz varsa kabin Gzerini streg filmle drtiin. Yiksek derecesinde 6 dakika pisirin.
6 Daha sonra Uzerini agin. Orta derecede 6 dakika daha pisirin.

7 Finndan ¢ikarin. Kapagini kapatip, 6 dakika beklettikten sonra servis yapin.

Not: Normal firnda da patatesler yumusayana dek pisirebilirsiniz.
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