%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY PASTACI KREMASI

Seker (1 Su Bardagi)

Un (1 Su Bardag)

Vanilya (1 Paket)
Yumurta Sarisi (1 Adet)
Nisasta (1 Su Bardagi)
Siit (4 Su Bardagi)
Tereyadi (2 Yemek Kasig)

Tencereye yumurta sarisi, sut, seker, vanilya, un ve nigastayi alip ¢irpma teli ile ¢irpalim.

Ocaga alip orta ateste muhallebi kivamini alana kadar pigirelim. Ocaktan aldiktan sonra igine 2 yemek kasigi
tereyag ekleyerek karigtiralim.

Ustlnln kabuk tutmamasi igin kremayla temas edecek sekilde streg filmle Ustlnd kapatip 10 dk oda
sicakliginda sogumaya birakalim. Daha sonra buzdolabina kaldirip 15-20 dk sogutalim. Kullanmadan énce
blender’dan gegirip servis edelim.
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