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KOLAY PASKALYA

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 kgun

3 adet yumurta

3 corba kasigi seker

1 corba kasigi tuz

1.5 paket maya

500 gr. margarin

1 tath kasidi mahlep

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta sarisi (podacalarin tizerine stirmek igin)

Maya, 1lik suyun icinde eritilir. Seker, tuz, margarin, yumurta ve mahlep katilip karigtirilir. Un ilave edilerek kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yogrulur. Yogrulan hamurun Uzeri kapatilarak mayalandirilir. Mayasi gelen
hamurdan istenilen pogaca sekilleri yapilarak, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strtlir,
Onceden isitilmig 200 derece firinda, Ustl ve alti pembelesinceye kadar pisirilir.
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