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KOLAY PASKALYA COREGI

Malzemesi:

60 gr. maya

200 gr. ik sut

50 gr. toz seker

1 kg.un

1 tutam tuz

1 portakalin rendelenmis kabugu
250 gr. 1lik su

50 gr. susam

5 adet haslanmig yumurta
1 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Mayayi sitiin bir kismi ile eritin. Sekeri katin, kalan sGtl de ilave ettikten sonra, sicak bir yerde 15 dakika
bekletin. Bu sure iginde maya kabaracaktir. 125 gr. un ile birlikte mayayi yogurun. Uzerini 6rtlip sicak bir yerde
butin bir gece bekletin. Unu ¢ukur bir kabin igine koyun. Ortasini acin. Bitlin gece kabarmasini beklediginiz
mayay!, tuzu ve portakal kabudu rendesini buraya koyun. Yavas yavas ilik suyu ilave edin. Ortadaki malzemeyi
iyice karistirin. Sonra yan kisimlardan un alarak hamuru 10 dakika kadar yogurun. Hamur iyice elastiki bir hal
almalidir. Hamurun Ggte ikisini uzun bir rulo haline getirin. Yaglanmisg firin tepsisine bu rulo hamuru yerlegtirin.
Kalan hamuru ikiye bélun. Iki ince serit haline getirin. Bu iki hamuru birbirine dolayarak sag 6rgiisi meydana
getirin. Bu 6rglyd rulonun etrafina yerlestirin. Haglanmis yumurtalar ¢éreklerin ortalarina yerlestirin. Yumurta
sarisini ¢irpin. Butln ¢éregin Gzerine bir fir¢a ile strin. Susami ¢éregin Uzerine sirin. Tepsiyi sicak firina
koyarak 40-50 dakika pisirin. Firndan ¢ikardiktan sonra firin telinin Gzerine alarak sogutun.
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