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KOLAY PARFE

250 gram kedi dili

1 paket krem ganti

4 su bardag st

1 kahve fincani un

1 kahve fincani toz seker
1 kahve fincani kakao

1 paket vanilya

3 yumurta

2 yemek kasigi tereyagi

3 su bardag sutiin igine, kakao, sekeri ve unu ekleyerek pisirin. limaya biraktiktan sonra igine tereyag ve
yumurtalari ve vanilyay ekledikten sonra pisirmeye devam edin. Bagka bir kapta 1 bardak siitli ve 1 paket krem
santiyi girpin. Igine streg serdiginiz bir kabin alt tabanina kedi dilim biskuvileri dizdikten sonra izerine krem ganti
dokin. Uzerine hazirladiginiz gikolatal sosu déktiikten sonra istediginiz kadar kat ¢ikin. Streg filmi kapattiktan
sonra 1 gece buzdolabinda beklettiginiz parfeyi dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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