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BASIT PANDISPANYA

10 adet yumurta

250 gr. un (10 corba kasigi)

250 gr. tozseker (10 ¢orba kagsidr)
Yarim paket kabartma tozu
Vanilya

10 adet yumurtayi 250 gr. tozsekeri, bir yumurta kabina, yoksa bakir bir tencereye koyup, ¢ok hafif ates
Uzerinde ¢arparak koyulastiriniz. (Kivami ezilmig koyu bir yogurt veya boza kivaminda olmalidir.) Bdyle anlamak
tam netice vermez, en iyisi carptiginiz yumurtadan biraz kaldirip, telin ucundan akitin, akan son damlalar bir
slire bozulmadan duruyorsa, kivam tamdir.) Mikserde ¢arpiyorsaniz kivami yine bdyle anlayiniz.

Koyulasan yumurtaya elenmis vanilya ve kabartma tozunu, karigtirimig unu ilave ediniz.

Telle altist etmek suretiyle unu yumurtaya yediriniz. Mikserle carpiyorsaniz digmeyi yavasa getirerek unu
yediriniz. Fazla karistirmayin, hamurun sulanmasina sebep olursunuz. Sulanan hamur da firinda kabarmaz. Bu
bakimdan karistirma iglemini fazla yapmayiniz.

Yuvarlak bir pasta kalibinin kenarlarina yag, altina da parsémen kagidi koyup, hamuru yariya kadar bu kaliba
doldurunuz. (Kare, dikdértgen de olabilir.)

Onceden isitiimig bir firnda ve hafif 1sida 30-40 dakika pisiriniz.

KontrolUnG yapip, firindan aliniz.

Biraz sogutup, kaliptan ¢ikarip, istediginiz pastada kullaniniz.
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