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KOLAY PANCARLI TART

6 parca milféy hamuru

Uzeri igin:

500 g pancar

2 yemek kasigi balzamik sirke
Tuz

Karabiber

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
Sislemek icin:

Krem peynir

Zahter

Pancarlari haglayip kabuklarini soyun. ince yuvarlak dilimleyip genis bir kaseye alin. Uzerine balzamik sirke
gezdirip tuz ve karabiberle tatlandirin. Milféy hamurlarini hafif unladiginiz tezgah Gizerine alip tart kalibinizin
boyutlarinda acin. Hamuru hafif yagladiginiz tart kalibinin tabanina yayin. Uzerine pancar dilimlerini dizip
Onceden isitilmig 180 derece firinda milfdy hamuru kizarana kadar yaklagik 20-25 dakika pisirin. Tartinizin
ortasini krem peyniri ve zahter ile sUsleyerek servis yapin.
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