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KOLAY PANCAR TURSUSU

https://migros.com.tr

1 kg pancar

1 bas ya da daha fazla sarimsak
Yarim su bardag sirke

Tuz

Zeytinyad!

Pancarlarin UstinG gegcecek kadar su

Pancarlari soymadan yikayin. Sarimsaklari enine dogru kesip ikiye bélin. Pancarlari tencereye alin ve Ustiind
gececek kadar sicak su koyup kaynatin ve altini kisin,sirkeyi ,ikiye béldiguniz sarimsagi ve tuzu ekleyip
pancarlar yumugayana kadar pigirin.

Pancarlar yumusayinca siizdiriin ve sicakken kabuklarini soyun,istediginiz sekilde kesip derin bir kaba koyun,
Ustline stizdurdiguindz suyun bir kismini ve istege bagl 2-3 dis ezilmis sarimsak ekleyin,ve 24 saat agzi kapali
bir sekilde bekletin,servis ederken (stline zeytinyadi gezdirin.
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