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KOLAY PALAMUTLU KANEPE

200 gram palamut baligi
100 gram ekmek

1 adet yumurta

1 adet defneyaprag

1 dis sarimsak

1 tath kasidi tane karanfil
3 yemek kagiJ! tereyagi
1 tutam klcUk hindistancevizi
1 kase Galeta unu

Tuz

Karabiber

Kizartma yagi

Palamutu kiguUk pargalar seklinde kesin. Tavada 2 ¢orba kasigi tereyagi, 1 dis sarimsak ve 1 adet defne
yapragi ile hafif ateste 5-6 dakika soteleyin.

Yeterince tuz ve karabiber ile tatlandirin. Ekmegi 8 dilime kesin. Yumurtay! tel girpict ile ¢irpip sdit ile karigtirin,
Icine bir tutam rendelenmis muskat ve dévilmus karanfil ekleyin.

Ekmegdi yumurtal karigsimda islatarak yumusattiktan sonra galeta ununa bulayin. Ekmek dilimlerini tereyadinda
kizartip kagit havlu Gzerine alarak yagini suzin. Kizarmis ekmekleri sotelediginiz baliklarla servis yapin.
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