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KOLAY OTLU MUSKA BOREGI

Elif Korkmazel

3 adet yufka

1 gay bardag sivi yag
Iciigin:

1 demet taze sogan
400 gram ispanak

200 gram beyaz peynir
1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 adet yumurta

Tuz, karabiber

Yufkalari uzun seritler halinda kesip Uzerlerini yaglayin. Bir kabin iginde yesillikleri irice dograyin. Yesilliklere
beyaz peynir, yumurtayi ve baharatlari katin. Bu i¢ malzemeyi yaglanmis yufkanin bir késesine koyup muska
seklinde katlayin. Sonra firin tepsisine dizip Uzerine kalan yagi koyun. 200 derecede énceden isitiimis firinda
kizartin. Sicak olarak servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:63901 « adi:Kolay Otlu Muska Boregi « génderen:sahin bey ¢ indirme tarihi:22.05.2024 - 09:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-otlu-muska-boregi-vt48962
http://www.tcpdf.org

