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KOLAY OSMANLI POGACASI

1 cay bardagdi ik st

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi tereyad (eritilmis sogutulmus)
1 cay bardagi zeytinyad

1 corba kasigi dolusu yas maya

100 gr tulum peyniri

Yarim demet ince Kiyilmig dereotu

Yarim demet ince kiyilmis nane

Tuz

Mayay! ilik stt ve gekerle eriterek 10 dakika bekletin. Bir kaba alin, yogurt, tereyagi, zeytinyagi, tulum peyniri,
dereotu, nane, biraz tuz ve aldigi kadar unla ele yapismayacak kivamda bir hamur yapin. Uzerini 6rterek hamur
iki kat blyUyene kadar mayalandirin. Daha sonra hamurdan limon buyUkligunde parcalar koparin. Oval sekli
verin, tepsiye dizin yumurta sarisi ve akini beraber ¢irpin, tzerine surip, bicakla tGzerlerini hafif gizin. 180 derece
firnda kizarana kadar pisirin.
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