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KOLAY ORGULU COREK
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500 g beyaz un

1 cay kasigi seker

2 kUp maya, ufalanmig
2,5 dllik sut

75 g yumusak tereyagdi
1 cay kasigi bal

1 yumurta

2 cay kasig! tuz
Ustlne sUrmek igin

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

Tiim malzemeleri plrlzsiiz bir hamur halinde yogurun. Ustl nemli bir bezle kapatilmig kabin iginde hamurun
oda sicakliginda yaklasik 1[?2 saat boyunca iki kat hacme ulasana kadar kabarmasini bekleyin.

Hamuru iki porsiyona béliin, ortalari biraz kalin olan egit uzunlukta rulolar haline getirin.

iki ruloyu Ust tiste koyun ve sag érgiisii gibi ériin. Orgulu hamuru pisirme kagidiyla kapli tepsi zerine koyun.
Yumurta sarisi ile sttt karigtirin, hamurun Ustline siriin. 30 dakika kabarmasini bekleyin.

Tepsiyi isitilmis firina yerlestirin ve pigirin.

Not: Hamuru elle yoguruyorsaniz yapismamasi i¢in elinize biraz un alin.
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