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KOLAY NOHUTLU YOGURT CORBASI

1,5 su bardagdi nohut (haslanmig)
1 yumurta

1 su bardag yogdurt

3 ¢corba kagsigi un (tepeleme)

1 corba kasigi tereyagi veya

4-5 corba kagid! sivi yag
Yeterince et suyu veya su

Tuz

Kirmizibiber

Kuru nane

Tencereye yogurdu, yumurtayi, unu alip cok az su ekleyerek topaksiz kivama gelene dek karigtiralim, suyu ve
haslanmis nohutlari ekleyelim. Corbayi agir ateste ve karistirarak, tzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Gorbayi
atesten almadan 5 dakika 6nce tuzunu ayarlayalim. Bir tavada tereyagini eritelim. Nane ve kirmizibiber ekleyip
atesten alalim. Biberli, naneli yagi corbanin Gzerine gezdirerek servis yapalim.
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