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MUZLU PASTA

12 adet milféy hamuru
Kremasi icin:

1 litre st

1 su bardagi un

Yarim su bardag seker

3 muz

1 cay bardagdi findik

1 paket toz kremganti

2 corba kagsiJl Hindistan cevizi

Oncelikle milfdy karelerini ortadan iki boliin, dikdortgen sekline getirin. Tepsiye dizin, catalla delikler agin.
Uzerine agirlik yerlestirin ki, kabarmasin. 200 derecedeki firinda pisirin. Bu arada kremasini hazirlamak icin
sUtd, unu ve sekeri ocak Uzerinde kaynatin. Soguyunca icine toz halinde kremsantiyi ekleyin. Bu kremaya plre
yapilmig muzu karigtirin. Pigen milfdylerin Uzerine kagikla dokiin ve yayin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
Uzerine pudra sekeri ve Hindistan cevizi serpilebilir.
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