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KOLAY MUZLU MİLFÖY PASTASI

6 adet kare milföy hamuru
Krama için:
2 su bardağı süt
1 çorba kaşığı un
1 tatlı kaşığı nişasta
1 çay bardağı şeker
1 paket vanilya
Üzeri için:
3 adet muz
6 çorba kaşığı kırmızı renkte marmelat

Milföyler yağlanmış tepsiye konur, 200 derece, sıcak fırında pembeleşene dek pişirilir. Bu arada krema
malzemesi bir tencerede pişirilir. Milföyler ılıyınca servis tabağına sıralanır. Üzerine ılık krema paylaştırılır. Sonra
tekerlek şeklinde kesilmiş muzlar yerleştirilir. En son 1'er kaşık marmelat konur.
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