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KOLAY MUZLU KREMALI PASTA

2 adet muz

200 gram bitter ¢ikolata

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi ¢ig krema

1 paket toz kremganti

1 su bardagi su

1 cay bardagdi kiyilmis findik

Toz kremsantiyi cok soduk siitle girpin. Katilagsmasi gerekir, fazla siit koymayin énce. lyice girpin ve kiiglik
kaliplarin iglerine paylastirin. Tam ortasina da muzlari soyup butin olarak yerlestirin. Dolapta bir saat bekletin ve
kalibi bir tabagda ters cevirip ¢ikartin. Gikolata sosu icin tereyagini ve ¢ig kremayi eritip i¢ine gikolatayi koyun ve
erimesi i¢in bir dakika daha isitin. Ocaktan alip biraz sogutun ve bu sosu kremali muzlu kalibin Gzerine dokin.
Alt kismina findik serin. Dolapta sogumaya birakin. Soguk servis yapin.
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