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KOLAY MUZLU KREMALI PASTA

2 adet muz
200 gram bitter çikolata
2 çorba kaşığı tereyağı
1 çay bardağı çiğ krema
1 paket toz kremşanti
1 su bardağı su
1 çay bardağı kıyılmış fındık

Toz kremşantiyi çok soğuk sütle çırpın. Katılaşması gerekir, fazla süt koymayın önce. İyice çırpın ve küçük
kalıpların içlerine paylaştırın. Tam ortasına da muzları soyup bütün olarak yerleştirin. Dolapta bir saat bekletin ve
kalıbı bir tabağa ters çevirip çıkartın. Çikolata sosu için tereyağını ve çiğ kremayı eritip içine çikolatayı koyun ve
erimesi için bir dakika daha ısıtın. Ocaktan alıp biraz soğutun ve bu sosu kremalı muzlu kalıbın üzerine dökün.
Alt kısmına fındık serin. Dolapta soğumaya bırakın. Soğuk servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:97062 • adı:Kolay Muzlu Kremalı Pasta • gönderen:Saadet • indirme tarihi:14.03.2025 - 02:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-muzlu-kremali-pasta-vt71084
http://www.tcpdf.org

