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KOLAY MOZZARELLA PEYNIRLI TART

3 fincan un

1 fincan yogurt

50 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi Tuz

Uzeri igin:

5-6 adet minik domates

1 su bardagi Haslanmig misir
1 su barda@ mozzarella peyniri
2 adet taze sivri biber

Hamur malzemeleri; margarin, yogurt, yumurta, tuz hepsini karistirip yumusak bir hamur elde ediyoruz.
Hamuru hafif un serpistirdigimiz ylzeyde pisirecegimiz tart kalina gére genisliginde agip, pisirecegimiz tart
kalibina aliyoruz.

Kenarlarindan hafif kivirip, Gzerine domatesleri misir ve peyniri ekleyip, kisik ateste peynir eriyene kadar
pisiriyoruz.
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