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KOLAY MISIR EKMEGI

Elif Korkmazel

2 su bardagdi misir unu

2 corba kasigi zeytinyagi
2 ¢orba kagi§i st

1 corba kasigi yogdurt

1 tath kasidi tuz

2 kasIQI toz seker

1 cay kasigi karbonat
Sicak su

Misir ununu eledikten sonra icine zeytinyadi, sitli, yogurdu, sekeri ve tuzu koyup karistirin. Yumusak bir kek
hamuru elde edinceye kadar sicak su ekleyin. Yaglanmig tepsiye yaydiginiz ¢ig hamurun tzerinde bigak
yardimiyla dilimleri belirleyin. Ekmek pistiginde Uzerinde bu izler kalacak ve porsiyonlara ayirmanizi
kolaylastiracak. Tepsiyi 6nceden isitiimis 200 derece firinda yaklagik 30-40 dakika pigirin.

Not: Misir ekmegine eklediginiz suyun kaynamis olmasi ¢gok dnemli; aksi takdirde misir ekmegi tutmaz dagilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 08.11.2024
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