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KOLAY MISIR CORBASI

Malzeme

- 500 g dondurulmus misir veya 1 biyUk kutu konserve misir

- 3 corba kasigi Sana

- 1 kiglk sogan

- 2 ¢orba kasigi un

- 4 su bardag sit

- 2 su bardagi su, et suyu veya tavuk suyu (et suyu kullandiginizda yagdi 2 kasiga indirin.)
- 5-6 dal maydanoz

- Tuz, karabiber

Hazirlanisi

Sogani ince yarim halka seklinde dograyin. Misirlar yikayip stizin, yarisini plre haline getirin.(Robotta
cekebilirsiniz)

Bir tencerede Sana yagini eritin, sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun. Sonra unu ilave edin ve kisik
ateste un kokusu gidene kadar kavurun. Pire haline getirdiginiz misiri tencereye ekleyin ve devamli karigtirarak
kisik ateste 2 dakika pisirin.

Soguk suyu ve sitl tencereye ekleyin iyice karigtirin. Kaynadiktan sonra kalan tane misirlari, tuz ve karabiberi
ilave edin.

10 dakika kisik ateste kaynattiktan sonra, servis kaselerine alin. Uzerlerini kiyilmis maydanozla sisleyerek
servis yapin.

ML® Misir Corbasi icin tiklayin
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