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KOLAY MiNi PiZzA (LAVAS)

https://www.dogrusucarrefoursa.com

Lavas ekmegi

1 konserve dogranmis domates
2 dig sarimsak

Labne peynir
Rendelenmis mozzarella
Sosis

Sucuk

Zeytinyag!

Pul biber

Kekik

Tuz

Genis bir teflon tavanin igine biraz zeytinyagdi dokiin ve tavanin igerisine 1 konserve dogranmis domatesi, biraz
kekik, tuz ve pul biberi, soydugunuz ve kiiglk pargalar halinde dogradiginiz sarimsaklari ilave edin. Pizzalarinizi
hazirlarken sos olarak kullanacaginiz bu karigimi domatesler yumusayincaya kadar pigirin. Sosisleri ve sucuklari
halkalar halinde do@rayarak pizzanin (zerine koyacaginiz sekilde dilimleyin. Lavas ekmeklerini yuvarlak bir
tabak yardimiyla isaretleyerek kiglk yuvarlaklar halinde kesin. Kiigtk yuvarlaklar seklinde hazirladiginiz bu
lavag ekmeklerinin Uzerine labne peynirini yedirerek strin ve dider lavas ile kapatin. Ikinci kat lavagin tzerine
domatesli sos karigsiminizi ilave edin. Simdi sira rendelenmis mozzarella peynirini serpistirmeye, sosisleri ve
sucuklari dizmeye geldi. En son olarak biraz rendelenmis mozzarella peyniri ile pizzalarinizin Gzerlerini stsleyin
ve firina verin.
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