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KOLAY MILFOY PASTASI

Tugrul Savkar

500 gr. hazir milféy hamuru
500 mi. pastaci kremasi

Milfdy hamuru katlarini Gst Uste koyun. Tepsinizin blyukligine gére bir merdane ile 2 - 3 mm. kalinh@inda agin.
Finn tepsisini yaglayip, agiimig hamuru tepsiye yerlestirin.

Piserken fazla kabarmamasi icin milfdy hamurunun Gzerini diizenli araliklarla ¢atalla delin. Yaklagsik 30 dakika
kadar oda isisinda hamuru dinlenmeye birakin.

Finninizi 180° C'ye getirip isitin. Tepsiyi sicak firina strin, milfdy katlarn kabararak agilip Ustu altin sarisi renk
alincaya kadar pigirin.

Pisen milféy hamurunu firindan ¢ikartip, testere agdizl bir bicak ile enlemesine keserek 3 esit kata bdltn. Her bir
katin arasina pastaci kremasi surtin. Pastanin Ustiine de pudrasekeri serpin ve pastayi porsiyonluk dilimlere
ayirip servis yapin.
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