—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY MILFOY PASTASI

MALZEMELER

500 gr milféy hamuru

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi pudra sekeri
KREMASI

2,5 bardak stit

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi
1 corba kasigi margarin
1 cay kasigi vanilya
Mevsim meyvesi

Firin tepsisine milféy hamurlarini aralikti olarak dizin. Onceden isitilmis 200 derece sicak firinda kapagini hig
acmadan kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikartip sogutun, tencerede sit, un, nisasta, seker, yumurta sarisini
¢irpin katilagincaya kadar ateste pisirin. Margarin, limon kabugu, vanilyayi koyun 10 dakika mikserle ¢irpin. Bir
milféy hamurunun Gzerine bir tath kasig krema surtin, Uzerine meyve pargaciklari yerlestirin, ikinci milféyu
koyun, ona da krema sUrUp, Uzerine Ug¢lncl pargay! yerlestirin tabaga dizin. Hepsine ayni islemi yaptiktan
sonra, bol pudra sekeri serpin servis yapin.

NOT: Meyvesiz de yapabilirsiniz, meyveli olursa ayni giin tiketmek gerekir.
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