—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY MILFOY PASTA

2 yumurta

1 kahve fincani sit

1 kahve fincani yag

1 kahve fincani seker
Aldig1 kadar un

50 gr. findik veya fistik
1 adet kabartma tozu
Kremasi icin:

1 yemek kasigi un

1 su bardag seker
1/2 1t. sut

1/2 paket margarin

1 yumurta

2 yumurtay!, 1 kahve fincani sutd, yagi, sekeri bir kaba koyup karigtiriniz.

Icerisine, kabartma tozu karistirlmis unu koyup oklavaya yapismayacak kivamda bir hamur yapiniz.
Hamuru 8 esit pargcaya ayirip 5-10 dakika dinlendiriniz.

Her parcayi 30-35 cm. ¢capinda daire seklinde agip yaglanmis tepsiye birer birer koyup hafif pembe renkte
pisiriniz.

Diger tarafta bir tencereye 1 yumurtayi 1 kasik unu, 1 su bardag sekeri koyup sutl azar azar dokip karistiriniz.
Tencereyi atese koyup karigimi muhallebi kivaminda pigiriniz.

Atesten alinca yagi koyup karigtiriniz.

Hamurlari firindan alinca ilik hale gelince, ilik kremayi hamurlarin Gzerine strlp 4 adedini Ust Uste koyunuz.
4 katin Gzerine de krema sUr0p findik, fistikla kaplayiniz.

Pastalari buzdolabina koyup donunca istediginiz sekilde kesip servis yapiniz.
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