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KOLAY MILFOY HAMURU

250 gr. margarin

1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kasigi sirke

3 kahve fincani su
aldigi kadar un

aztuz

3 kahve fincani su, yag ve sirke ¢ok az unla yogrulur. Margarin tge bolinur. Yogrulan hamur merdaneyle agilir.
1/3 yumusatiimis yag, hamurun her yanma elle sdrilerek yaglanir. Bohga gibi katlanir. Buzdolabmm rafinda
yarim saat dinlendirilir. Bu islem yag bitene kadar 3 defa tekrar edilir. Son olarak dikdértgen acilan yutka 8 cm.
karelere bélinerek diiz bir tepsiye siralanir. Buzlukta muhafaza edilir.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel)
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