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KOLAY MILFOY HAMURU

2 su bardagi su

1 fincan zeytinyag

1 yemek kasidi sirke veya limon suyu
1 paket margarin

1 yumurta (UstU icin)

tuz

aldigi kadar un

1- Genisge bir kaba su, zeytinyagl, sirke, tuz koyup karigtiriniz.

2- Bu karigima unu ilave edip kulak memesi yumusakhginda bir hamur yapiniz.

3- Hamuru 10-15 dakika dinlendiriniz.

4- Hamuru 1 cm. kalinlikta dikddrtgen seklinde aginiz.

5- Yagi 3 esit pargcaya ayiriniz.

6- Birinci 1/3 den ceviz kadar pargalar alip hamurun ylzeyine surtiniz.

7- Hamuru yukardan asagi 3'e sagdan sola 3'e katlayiniz. Katlarken de birinci 1/3'den ayirdiginiz yagdan
sUriintz en Uste strmeyiniz.

8- Hamurun Gzerine nemli bez 6rtlp buzdolabinda 15-20 dakika bekletiniz.

9- Bekleyen hamuru dolaptan alip tekrar dikdértgen seklinde agip ikinci 1/3 yagi ayni sekilde strtip hamuru
katlayiniz.

10- Tekrar dolaba koyup 15-20 dakika bekletiniz.

11- Tekrar dolaptan alip son parg¢a yagi yine ayni sekilde sirip katlayiniz.

12- Yine 15-20 dakika dinlendirip dolaptan alip istediJiniz sekilde agip ¢esitli borek igleri koyup istediginiz
bérekleri yapiniz.
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