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MILFOYDEN KOLAY BOREK

http://www.hurriyet.com.tr

8 dilim milféy hamuru
1 adet domates

2 adet yesil biber
Ceyrek kangal sucuk
Uzeri igin:

Yumurta sarisi
Susam ve ¢Orekotu

Milféyl dondurucudan ¢ikarin ve biraz sekil alacak kivama gelinceye kadar oda sicakliginda bekletin. Milfdy ¢ok
fazla yumusamasin, yoksa kabarmaz. Sucugu kiguk kigik dograyin. Domates ve biberleri klicik kiguk
dograyip tuzlayin. Kare seklindeki milfdyln ortasina yeteri kadar i¢ malzemeden koyun ve t¢gen sekilde
katlayin. Acik uglarin kenarlarini ¢atalla bastirin. Bu iglemle béreginiz daha gik gérindr. Yagh kagit serilmis firin
tepsisine araliklarla bérekleri dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sdrip, susam ve ¢orek otu serpin. Onceden
isitilmig 180 derecelik firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin.
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