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KOLAY MEYVELI TURTA

Elif Korkmazel

Hamuru icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay bardagi ceviz ici

1 adet portakalin suyu

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Yarim su bardagi un
Iciigin:

1 adet armut

1 adet elma

4 corba kasig seker

Hamuru igin, tereyagdini ince kiyilmig ceviz icini, pudra sekerini, un ve portakal suyu ile beraber yodurup unlu
tezgahta merdane yardimi ile acin. Firina dayanikli bir kabin i¢ine ince dilimlenmis elma ve armudu dizip Uzerine
seker serpin actiginiz hamuru meyvelerin tizerine kapatip 180 derecedeki firin da 20 dakika pisirip servis
tabagina ters cevirip Uizerine targin serpip. Sicak veya soguk olarak servis yapin.
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