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KOLAY MEYVELI TARTOLET

Hamuru icin:

1 adet yumurta

4 corba kasig seker
3 corba kagsiJ! tereyagdi
1 paket vanilya

2 su bardagi un
Iciigin:

1 su bardag st

1 paket toz kremganti
1 adet kivi

1 adet portakal

Hamuru icin yags, unla beraber karistirip icine sekeri ve vanilyayi ilave edip, yogurun. igine yumurtayi kirip
yogurmaya devam edin. Bu hamuru kicUk silikon tart kaliplarina elinizle bastirarak kenarlari ve tabanina iyice
yerlestirin. Bu hamurlari igine bir sey koymadan 200 derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Gikartip sogumaya
birakin. Toz kremsantiyi stle iyice ¢irpin ve pisirdiginiz minik tartlarin igine doldurun. Uzerlerini klicUk kesilmig
meyve pargalariyla stsleyin. Soguk olarak servis yapin.
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