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KOLAY MEYVELİ TART

300 gram pasta kreması
100 gram çırpılmış krem şanti
Karışık meyve
1 paket tart jölesi
Tart hamuru için:
3 kahve fincanı pudraşekeri
1 su bardağı+1 kahve fincanı un
2 kahve fincanı tereyağı
1 kahve fincanı toz badem
1 adet yumurtanın akı

Pudraşekerini, unu, tereyağını, toz bademi ve yumurta akını bir kapta karıştırıp, malzemeler özleşene dek
yoğurun. Hamuru 1 cm kalınlığında açarak, hafifçe yağlanmış tart kalıbına yayın. Üzerine alüminyum folyo serin.
Alüminyum folyonun üzerine ise iki avuç dolusu nohutu yayın. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında 20 dakika
pişirin. Fırından çıkarıp, tart hamurunun üzerindeki alüminyum folyo ve nohutları alın. Bu kez hamuru, hafifçe
pembeleşene dek pişirin. Hamur soğurken, bu arada pasta kreması ve çırpılmış krem şantiyi karıştırın. Bu
karışımı, soğuyan hamurun içine yayın. Meyve dilimleriyle süsleyin. Jöleyi paketindeki tarife göre hazırlayıp,
meyvelerin üzerine gezdirin. Dilimleyerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:45867 • adı:Kolay Meyveli Tart • gönderen:kristal küre • indirme tarihi:05.05.2024 - 05:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-meyveli-tart-vt34931
http://www.tcpdf.org

