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KOLAY MEYVELI TART

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Uzeri igin:

300 g elma

300 g mlrdUm erigi

2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kelepgeli kalip (J 26 cm)

Meyveleri ayiklayip dilimleyin. Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. B

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Elediginiz unu ilave edin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve Gzerini
dlzeltin. Uzerine dilimlediginiz meyveleri hafif batirarak siralayin, pudra sekerini serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Tarti kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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