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KOLAY MEYVELI JOLELI PASTA

2 paket limonlu jéle
2 adet muz
Yarim kg. gilek

Joleyi paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Gukur bir kaseye bir kepge j6le ddkip buzlukta 15 dakika
dondurun. Buzluktan gikarip Gzerine dilimlenmis muzu yerlestirin. Muzlarin Gsttnd értecek kadar jole dékan.
Tekrar buzlukta 15 dakika dondurun. Buzluktan ¢ikarip Uzerine gilekleri yerlegtirin. Gilekleri drtecek kadar j6le
doékan. Bu siralamayi kaseniz dolana dek tekrarlayin ve her seferinde buzlukta 15 dakika dondurun. Ardindan
kalan jéleyi de dokip, buzlukta iki saat kadar dondurun. Kaseyi buzluktan ¢ikarip, i¢i sicak su dolu baska bir
kaba bir kez batirip ¢ikarin. Joleniz kasede kipirdamaya baslayinca servis tabagina ters gevirerek ¢ikarin.
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