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KOLAY MERCIMEKLI YERELMASI CORBASI

750 gr yer elmasi

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 adet havucg

2 yemek kasigi zeytinyagi

Bir miktar tuz

Yer elmalari soyulup limonlu suda bekletilir. Once minik minik dogranmig olan havuglar, soganlar, sonra yer
elmalari yagda kavrulur. Yikanmis mercimek ile kaynamis su ilave edilir. Pisince blendirdan gegirilip, tuz ile
limon ekleyip servis edilir. Dilerseniz yagda kirmizi biber kavurup servis edilen tabagi stsleyebilirsiniz.
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