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KOLAY MERCIMEKLI COREK

6 yaprak yufka

50 gram margarin

2 su bardadi mercimek

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi domates salcasi
1 tutam reyhan otu

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

1 tutam pul biber

Mercimek yikanir. 3 su bardagi suyla, pisinceye kadar kaynatilir. Sogan ince kiyilir. Yagda pembelesinceye
kadar kavrulur. Salca katildiktan sonra biraz daha kavrulur. Mercimek eklenir. Karabiber, tuz, reyhan otu, pul
biber katilarak kavurmaya devam edilir. Sogumaya birakilir. Yufka, mutfak tezgahinin veya bir masanin Gzerine
yayilir. Margarinle her tarafi yaglanir. lkinci yufka tizerine yayilarak o da yaglanir. Yufka énce dérde, sonra her
parca ikiye bolindr. Yufkanin genig tarafina ikiser kasik i¢ konur. Sigara geklinde sarilir. Yaglanmig tepsiye
dizilir. Uzerine hicbir sey surtlmeden firina surdlir. Pembelesinceye kadar pigirilir.
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