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KOLAY MERCIMEK PIYAZI

2 su bardag yesil mercimek
100 gr. pastirma

4 dis sarimsak

2 bas sogan

1 kahve fincani sirke

1 cay bardagi zeytinyag
Yeterince tuz, biber
maydanoz

YAPILISI:

Aksamdan mercimegi tuzlu suda islatiniz. Pastirmanin ¢évenini ayiklayip, ¢ok ince eriste gibi kiyiniz. Islattiginiz
mercimegi stzlp, yikadiktan sonra Ustline kadar su koyarak haslayiniz. Maydanozlari ince ince kiyip, sirke ve
zeytinyagi ile ¢irparak karistiriniz. Cirparken icine tuz ve karabiberini ekleyiniz. Mercimekler iyice yumusayinca,
suyunu sUiziin(z. Bir salata kdsesine koyunuz. Hemen daha sicakken ince kiyilmig pastirmalarla karistiriniz.
Hazirladiginiz zeytinyadi sirke karisimini dékiindz. Halka halka dograyip sikarak acisini ¢ikarttiginiz piyazlik
soganlari katiniz. En son mercimek blyukliginde kiydiginiz sarimsaklari ilave ediniz. Tahta kasikla iyice
harmanlayip, tuzunu biberini yoklayiniz. Az ise ilave ediniz. Hafif ilik ikram ediniz.
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