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KOLAY MERCIMEK CORBASI

1 litre su

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 tane patates

Yarim havug

2-3 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

1 tath kasidi tereyagi

1 litre suyu tencereye alalim.

Igerisine kirmizi mercimegi, iri dogranmig olan patatesi, ince uzun sekilde kesilmis havucu, zeytinyagi,
sarimsaklari ekleyelim.

Tencere kapagini az agik sekilde kapatarak, kaynamaya birakalim.

Tencereyi orta ateste, yanim saat boyunca pismeye birakalim.

Sebzelerin pistigini kontrol ettikten sonra hazir hale gelen malzemeleri, el robotu ile gekelim.

Gorba kivamina gelene dek yani hi¢ plriz kalmayacak hale gelene kadar gekmeye devam edelim.
Hala sicakken icerisine tereyagi ekleyerek, lezzeti artirabilirsiniz.

Dilerseniz sunum esnasinda dilediginiz baharatlar kullanabilir, zevkinize gore afiyetle yiyebilirsiniz.
Sicak olarak kaselere alin.

Not: Tencerenin kapagdini tamamen kapatir ve basindan ayrilirsaniz gorba tasma yapabilir.
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