KOLAY MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
1 kahve fincani piring

Sosu igin:

1 iri sogan

1 kahve fincani siviyag

Tuz

Kirmizi mercimek ve piring yikanarak bir tencereye alinir, Gzerine yeteri kadar soguk su koyularak atese
oturtulur.

Mercimekler tamamen yumusayana kadar haglanir. Daha sonra blander ile pitir kalmayana kadar ¢ekilir.
Soganlar ince ince dogranir, bagka bir tavada siviyag ile atese oturtulur. Soganlar kizarincaya kadar kavrulur ve
tuz eklenir.

Hazirlanan sos hemen ¢orbaya ilave edilerek karigtirilir.

Sicak, sicak servise sunulur.
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