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KOLAY MAYONEZ

2 adet taze yumurta sarisi

220 gram rafine zeytinyadi (1 bardak)
1/2 orta biyUklikte limon

Tuz

Derince bir poreslen kése ya da kusaneye 2 adet yumurta sarisi, 2 kahve kasidi tuz ve orta blytklikte yarim
limonun suyunu koyduktan sonra, telle birkag kez ¢alkalayarak bunlari birbirlerine harmanlamali, sonra kusaneyi
icinde kaynar bir halde su bulunan kenarl bir tepsi ya da kabin i¢ine oturtarak, yumurta sarilarinda belli belirsiz
bir koyuluk olusuncaya kadar asagdi yukari 2 dakika telle hizlica durmadan ¢irparak pisirmeli ve kugsaneyi hemen
sicak sudan cikarmalidir (Kase ya da kusane kaynar suya oturtuldugunda atesi ya iyice kismali veya
sOndirmelidir. Mayonez ké&sede yapildiginda, bunu sicak sudan ¢ikardiktan sonra iginde soguk su olan diger bir
kaba oturtulmalidir.)

Not: Bu mayonez, salata, yumurta, ballk, et, tavuk ve sebzelerde kullanilir.
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