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KOLAY MAYONEZ

2 adet yumurta sarisi

225 gram zeytinyadi (1 bardak)
1/2 orta biyUklikte limon

1 miktar tuz

Derince bir k&seye, 2 adet yumurta sarisi, bir miktar tuz ile orta biyUkllkte yarim adet limon suyu koyduktan
sonra klcuk tahta kasikla bir ka¢ defa karistirmak suretile bunlari birbirlerile halletmelidir.

Sonra bu limonlu yumurta sarilarina, donmus veya ¢ok soguk bir halde olmamak sarti ile 1 bardak zeytinyagini,
onceleri damla damla, sonra da azar azar olmak tzere katmali, her katista da kii¢ik tahta kasikla daima
cevirerek karistirmak suretile bdéylece bitiin yadi yumurtalara yedirmeli ve recetelerde tarif edildigi vechile
kullanilmahdir.

Not: Yumurtalara yad damlattiktan sonra, yumurtalar yagi yemeden, yani yag yumurtalarla hallolmadan tekrar
yagd katmamalidir. Yag yemeyen veya yag kusan mayonez bozulmug demektir.
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