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PRATIK MAYASIZ POGACA

1 su bardag sivi yag

2 su bardagi yogurt

3 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

1 tath kasidi silme tuz

1 kUgik kase rendelenmis kagar
1 yumurtanin sarisi

Susam

Gorekotu

Genis bir karistirma kabina dncelikle kati malzemeleri alip karistirin. Ortasini havuz yapip kalan malzemeleri
ekleyin. Ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yodurun. )
Parcalara ayirip elinizle agtiginiz hamurlara bir miktar rendelenmis kasar ekleyip kapatip tepsiye dizin. Uzerine
yumurta sarisi strtip susam ve ¢orekotunu serptikten sonra 200 derecelik firinda kontrolli bir sekilde 20-25
dakika pisirin.
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